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Regione
Elaborato a partire da una parcella unica, "Son Palais",

%

situata a Berru.

&

oogé) 100% Chardonnay
3t~ Vendemmia manuale.
\
Vinificazione =l
Vinificato e affinato in barrique di rovere. 750 ml

Grado alcolico 11,5% vol
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e floreale. Il legno apporta note di spezie e tostatura. Al palato & caratterizzato da agrumi
e mineralitd. Molta frutta, pesca, pera, scorza di agrumi.

c’:i: Alla vista si presenta giallo paglierino brillante con riflessi dorati. Il naso & delicato, fruttato

Questo vino si abbina splendidamente a piatti di pesce al forno, crostacei alla griglia,

% B tartare di tonno o salmone, e primi piatti delicati come un risotto agli asparagi. Ottimo
anche con formaggi freschi e cremosi, come il caprino, e con piatti a base di pollame con
salse leggere agli agrumi.
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